
Características Destacadas

Diseño Cónico de Alto Rendimiento: Sus paredes laterales inclinadas y base optimizada
permiten un salteado fluido, reducen el riesgo de salpicaduras y facilitan el uso ágil de

espátulas o batidores de mano.
Acero Inoxidable Profesional: Fabricado con materiales de primera calidad que ofrecen
una resistencia superior al desgaste diario, los impactos mecánicos y la corrosión por

ácidos alimentarios.
Fondo Termodifusor Avanzado: Distribuye el calor de manera uniforme y rápida por

toda la base, garantizando puntos de cocción homogéneos y previniendo que los
alimentos delicados se adhieran.

Cabo Ergonómico Alargado: Mango de acero inoxidable sólidamente reforzado para
brindar un apalancamiento seguro y un manejo equilibrado, minimizando la

transferencia térmica para mayor protección del operario.
Higiene y Mantenimiento Eficiente: Su superficie lisa y pulida cumple estrictamente con
los estándares sanitarios del sector industrial y agiliza las tareas de lavado entre turnos.
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